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Subject: analyse slachthuis monsters

Geachte (10)(2e)

De testresultaten voor SARS-CoV-2 bij Nederlandse slachterijen en vleesverwerkers laten in de afgelopen weken alarmerende
cijfers zien qua asymptomatische besmettingen. Dit heeft ook ons verrast, gezien alle genomen maatregelen die zijn getroffen
conform de geldende richtlijnen. In de zoektocht naar een antwoord hebben we de resultaten van onze vestigingen geanalyseerd
en komen tot een hypothese die we graag met u bediscussiéren.

@rivm.nl>
(10)(2e) @R Mcom>

In Nederland zijn medewerkers vaerestigingen getest door de GGD:
ver wij kunnen nagaan heeft niemand van de positief-geteste personen klachten. Ook
medewerkers van| (10)(2g) slachterijen zijn getest, door de locale gezondheidsautoriteiten en op één slachterij na zijn
nagenoeg geen besmettingen geconstateerd (zie dia 1 van bijgevoegde PPT voor een overzicht). De processen in de vestigingen in

Nederland en Duitsland zijn goed vergelijkbaar door een gestandaardiseerde werkwijze binnen QOok in Duitsland wordt een
groot deel van het werk verzet door arbeidsmigranten, met nagenoeg vergelijkbare omstandigheden als in Nederland.

We zien in de Nederlandse vestigingen nagenoeg uitsluitend positieve testresultaten bij personen die werken in gedeeltes van de
vestiging waar actief wordt bij koude temperaturen, of bij medewerkers in andere delen die ambulant zijn en ook in de gekoelde
ruimtes komen (zie dia 2 van bijgevoegde PPT). Lucht in het warme slachterij-gedeelte wordt ook gekoeld, maar veel lucht wordt
ook uitgeblazen, waar lucht in koude kant veel meer wordt gerecirculeerd om energieverlies te verminderen. In onze Duitse
slachterijen wordt ook in koude ruimtes veel meer geventileerd dan in de Nederlandse slachterijen. Die ene Duitse slachterij die
wel veel positieve testen hadden moeten nog eens checken hoe die koeling daar werkt.

Vanuit Amerika krijgen wij herhaaldelijk berichten dat individuen uit vleesverwerkende bedrijven soms na weken weer eens
herhaaldelijk positief testen en daarna weer negatief.

Graag zouden wij ([IEIES] IIEEEIM en IEEESI) cens inhoudelijk willen sparren met andere deskundigen over
bovenstaande analyse en vervolgstappen om dit helder te krijgen.
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We horen graag.

Best regards,

(10)(2e)
(10)(2e)

// Mobile: 4

(10)(2g)

The contents and any attachments of this electronic mail message is confidential and may be privileged and intended only
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